1678 -BOURGOGNE

HERVE KERLANN

La Vigne

Production annuelle 6 000 — 8 000 bouteilles
Cépage Chardonnay
Sol Calcaire Kimméridgien

Age moyen 30 ans

Vinification & Elevage

Vinification traditionnelle. Pressurage,
débourbage a froid, fermentation alcoolique

en cuve Inox, température controlée.

Elevage Plusieurs mois en cuve inox et batonnage

sur lies. Fermentation malolactique réalisée a 100%.

Mise en bouteille aprés une légere filtration et léger
sulfitage.

Hervé Kerlann - Chiteau de Laborde 1, route de Géanges - 21200 Meursanges
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Chablis

Agrumes & mineralité

Note de dégustation
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Couleur Jaune pale et reflets verts Nez Aromes
fleuris et parfum d’agrumes Bouche Ce vin floral
aux notes d’agrumes offre une belle tension minérale
en finale qui révele la typicité du Chablis.

Accords Mets/Vins crustacés - huitres -
charcuterie

Température de Service 10 - 12°
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GRAND VIN DE BOURGOGNE

Une représentation parfaite de la typicité de szf/
habli o
Chablis Gttt
Torve Fiorlann
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Tél: (33) 03 80 26 59 68 - Fax: (33) 03 80 26 59 69 - Email : contact@hetve-ketlann.com

www.herve-kerlann.com



