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Le Vignoble

Production annuelle : 4000 bouteilles

Cépage : Chardonnay

Terroir : Argilo-calcaire

Age moyen des vignes : 30 ans

Emplacement : Le vignoble se situe sur la colline de Vergy
qui présente une géologie similaire a la colline de Corton.

Vinification
Vinification traditionnelle. Pressurage, débourbage a froid,
fermentation en fits de chéne (30% neuf).

Elevage
Batonnage et 12 mois d¢élevage. Fermentation malolactique
réalisée a 100%.
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Fraicheur & élégance

Notes de dégustation

Couleur : Jaune doré brillant

Ardémes : Apres une premiere approche tout en finesse

et en discrétion, le nez livre a l'aération des notes dépices
douces (cannelle, vanille), de mirabelle et de guimauve
Bouche : La bouche se révele ample, riche et charnue,
offrant une généreuse sensation de gourmandise tout au
long de la dégustation, sans jamais tomber dans la lourdeur
grace au soutien d’une fine trame acide. [¥quilibre est tout
simplement parfait.

Accords mets et vin
poisson — crustacés — jambon persillé - comté

Température de service
10° - 12°

La générosité rafraichissante d un
rare vin blanc de la Cote de Nuits
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